附件2、

关于部分检验项目的说明

甲醇

样品中检测出甲醇超标，可能是生产工艺不完善，或者在勾调过程中添加了工业用酒精造成甲醇超标。或是与荞麦原料特性和生产工艺不当相关。荞壳中果胶含量较高，在发酵过程中容易产生甲醇，若使用带壳荞麦籽或辅料中混入麸皮或谷糠，可达到降低成本，提高出酒率的目的，但会导致成品酒中甲醇含量偏高。其次，在蒸馏过程中，“酒头”和“酒尾”的甲醇含量偏高；蒸出的新酒未经过足够时间的自然陈化；发酵不足或异常也可能会形成过量甲醇。

大肠菌群
大肠菌群反映的是该食品卫生状况不达标。其超标可能由于产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工具等生产设备、环境的污染、有灭菌工艺的产品灭菌不彻底而导致。
